
Dudu’s Brownies 
 
 
125 g Butter (halbes Mödeli) 
200 g Schokolade (Crémant) zusammen schmelzen 
 
2 Eier 
200 g Zucker 
½ Päckli Vanillezucker 
1 Prise Salz schaumig rühren, anschliessend 
 Schokolade-Butter-Gemisch beigeben 
 
120 g Mehl 
100 g Baumnüsse gehackt zur Masse geben, unterziehen 
 Tipp: zuerst das Mehl, sonst wird’s mühsam 
 Tipp: Baumnusskerne in Gefrierbeutel zertreten 
 
Alles auf ein Blech von ca. 23 x 23 cm geben und 20 Minuten auf zweitunterster Rille 
bei 200 C° im vorgeheizten Ofen backen. 


